: HORISONT o

BAR & BISTRO

A la carte

RETTER TIL BORDET - PAELLA - DESSERT

SALATER & GRONT

FISK & SKALDYR

Radicchio og Castelfranco 125 kr. Baerii-caviar-15 ¢ 375 kr.
Feta- blomsterkapers- radise- ristede pistaciekerner- Sprod kartoffelvaffel - creme fraiche- cegdeblomme- cegdehvide-
hybenrosevinaigrette skalottelog- purlog
Grillet broccolini “Caesar” 115 kr. Ceviche af havbars 138 kr.
Bagna cauda- lagret Comté- sprod boghvede- citronconfit Hibiscus- druer- piment d Espelette- olivenolie

i 145 kr.
Saltbagt knoldselleri | Jomfruhummer-tempura 138 k.
Trompetsvamp- troffel - perlespelt - svampebouillon Sauce Américaine- piment d'Bspelette- citron
PASTA

Rodfisk 205 kr.
Tagﬁateﬂe 178 kr. Blamuslinger- braiseret fennikel- spinat-beurre blanc- timian
Krabbe- safran- estragon- piment d’Espelette Moules marinidres 145 kr
Cappellacci 165 kr. Hvidvinsdampede blamuslinger med urter
Greeskar - ricotta- salsa al limone- kapers- salvie .
b Bretagnes fiskesuppe 225 kr.
Rodfisk- blamuslinger- jomfruhummer - bleeksprutte
Tatar 158 kr.
Urtemayo- blomsterkapers- pommes fritter- salat
Rosastegt kalv 235 kr.
Grillet broceolini- gulerodspuré- confiterede boreitane-log-
langpebersauce
Tilvalg: Baerii-caviar 10 g-125 kr. | Focaccia 2 stk. med middelhavssmor - 45 k.
KOKKENETS STORE RET TIL BORDET
Paella - min. 2 personer - 285 Kkr. pr. person
Paellaris- bleeksprutte- jomfruhummer- bldmuslinger- safran- citron
OST & DESSERT
Tre europziske oste 145kr.  Affogato 105kr.  Figen 125 kr.
Able-rosmarinkompot - smorstegt rugbrod Vaniljeis- espresso- saltkaramel- Madeira- olivenis- ricottacreme: pistacie
karamelliseret hasselnod

Baba au Champagne 185 kr.  Petits fours -3 slags 78 kr.  Treslags is 25 k.

5 ¢ Baerii-caviar- citronchantilly

Macaron- canelé- madeleine

Chokolade- beer - vanilje. Pris pr. kugle
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